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1. 

 FORMTEXT 
La struttura della materia: sostanze  e miscugli; elementi e composti. La struttura dell'atomo, numero atomico e di massa; gli isotopi. Massa assoluta e relativa; la mole. Determinazione della formula di un composto. Analisi qualitativa e quantitativa.

2. Gli stati di aggregazione della materia: nomenclatura dei passaggi di stato, aspetti macro e micro. Lo stato solido: la cella elementare e l'abito cristallino; i diversi tipi di solidi. Lo stato liquido: concetti di tensione di vapore, evaporazione e ebollizione. Lo stato gassoso: legge di Boyle Mariotte, Gay-Lussac, Charles. Concetto di gas ideale e equazione di stato (Van der Walls). 

3. Termologia. Energia e lavoro, unità di misura, forme di energia e loro trasformazione. Il calorimetro. La temperatura e le scale termometriche (Kelvin e Celsius). La teoria cinetico molecolare e i passaggi di stato. Concetti di dilatazione termica dei corpi e di equilibrio termico. Curve di riscaldamento e raffreddamento delle sostanze; il calore latente. I diagrammi T/P delle sostanze, il punto triplo. 

4. Le leggi ponderali della chimica: Lavoisier, Proust, Dalton. La teoria atomica di Dalton

5. I modelli atomici: Thomson, Rutheford, gli spettri atomici e il modello atomico di Bohr. Il principi di indeterminazione di Heisenberg, la doppia natura dell'elettrone. Orbitali atomici e numeri quantici. Regole per il riempimento degli orbitali da parte degli elettroni. La configurazione elettronica, gli elettroni esterni.

6. Il sistema periodico. Gruppi e periodi. Configurazione elettronica di gruppi e periodi. Livello esterno e proprietà chimiche. Le proprietà periodiche e loro variazione: volume e raggio atomico, E.I., A.E., elettronegatività.

7. I legami chimici. Considerazioni energetiche sul legame chimico, l'energia di ionizzazione. Il legame ionico: caratteristiche e bilancio energetico di formazione. Il legame covalente: puro e eteropolare. La sovrapposizione degli orbitali atomici. Caratteristiche dei composti covalenti e ionici. Il legame dativo e metallico. I legami intermolecolari: legame a idrogeno, interazioni dipolo-dipolo (forze di Van der Walls e London). Interazioni molecolari e stati di aggregazione condensati. Legami del carbonio: ibridi sp3, sp2, sp. Legame sigma e pi-greco.

8. Classificazione dei composti e nomenclatura IUPAC. Idruri, ossidi, idrossidi, idracidi, ossiacidi, sali. Reazioni di salificazione. La dissociazione dei composti ionici in acqua. Significato di numero di ossidazione e regole per la sua determinazione. Le reazioni redox: concetto di ossidazione e riduzione. Sostanze ossidanti e riducenti.

9. Termochimica. Concetti di sistema e ambiente. Funzioni di stato, entalpia, entropia e loro variazione in una reazione chimica. Valutazione della spontaneità di una reazione.

10. Cinetica chimica. Reazioni omogenee e eterogenee, la teoria degli urti. La velocità di reazione, fattori che condizionano la velocità di reazione: natura e concentrazione dei reagenti, temperatura, pressione, catalizzatori. L'andamento energetico di una reazione chimica: complesso attivato e ruolo dei catalizzatori. Catalisi omogenea e eterogenea.

11. Equilibrio chimico. Reazioni reversibil e irreversibili, la situazione di equilibrio, il principio di Le Chatelier. Fattori che influenzano l'equilibrio.La costante di equilibrio:

12. Equilibri chimici nelle soluzioni acquose. Caratteri qualitativi degli acidi e basi. La costante di dissociazione degli acidi e delle basi in relazione alla loro forza. Concetti di acido e base secondo Arrhenius, Bronsted, Lewis. Acidi e basi forti e deboli. Previsione della forza di un acido o base dal valore della costante di dissociazione. La dissociazione dell'acqua, il prodotto ionico dell'acqua. Concentrazione di ioni H+ e OH-. Il pH e la scala di misura. Determinazione del pH di una soluzione di acidi/basi forti e deboli. Gli indicatori. Le titolazioni acido base. Le reazioni di neutralizzazione. Applicazioni pratiche delle titolazioni.

Laboratorio

- Conoscenza del laboratorio chimico e dei principali strumenti di lavoro (vetreria)

- Analisi qualitativa: il saggio alla fiamma per il riconoscimento di alcuni cationi.

- Determinazione dell'energia contenuta in un alimento attraverso il calorimetro.

- Fattori che influenzano la velocità di reazione

EVENTUALI  OSSERVAZIONI

Per gli studenti che nello scrutinio finale avranno ricevuto la sospensione del giudizio nella presente disciplina il percorso da seguire nel recupero sarà differenziato nel modo seguente:

a) coloro che non hanno recuperato le carenze del primo trimestre, sosterrano la prova di recupero su tutto il programma svolto.

b) coloro che non avevano carenze pregresse non sanate relative al trimestre, sosterranno la prova di recupero preferenzialmente sui punti n. 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12 del programma svolto.
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